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Nos produits européens d'exception Les LABELS AOP et IGP sont des sigles officiels, reconnus et SE\_E
méritent une création unique... protégées par I'Union européenne, qui certifient le respect par UNE
les producteurs de normes de qualité optimale ainsi qu'un
. . attachement étroit avec la région d'origine.
La campagrie EUROFOODART signée « M ‘T AB LE
L'excellence Européenne est un ART. » De cette maniére, le consomimateur peut étre assuré de la ‘ N ‘
célébre les produits emblématiques sous qualité contrélée et de I'authenticité du produit, s‘assurant -

par la mérme occasion - de la protection du patrirmoine

signe de qualité AOP, IGP et IG Spiritueux, . )
gastronomigque europeen contre les contrefacons.

issus d'un savoir-Faire transmis de généeration
en generation. Des exploitations de la region Les labels de qualité européens sont aussi synonymes de
Nouvelle-Aquitaine aux terres de Wallonie, transparence et de tracabilité, critéres de plus en plus
chaque produit est le Fruit d'un terroir unique importants aux yeux du consormmateur.

et d'une passion partagée pour I'excellernce.
Un voyage gustatif unique entre les

13 Specialités de notre

savoureuses viandes (Veau du Limousin IGP, INDICATION GEOGRAPHIQUE PROTEGEE terroir
A g H H L'IGP certifie un ancrage territorial du produit pour lequel au
Agneau dU LII'I'IOU.’:IH IGP' Po'rc ,du |.II'I10USII'I moins une des étapes de production, de transformation ou
[c]:8 Agneau de lait des Pyrenees |GP) etun d'élaboration a lieu dans l'aire géographique d'origine
raffine spiritueux (Armagnac AOC/IGP)
francais et des délices Wallons (une
sélection de produits tels que le Fromage APPELLATION D’ORIGNE PROTEGEE
L'AOP garantit que I'ensemble des étapes de production, de
de Herve AOP' Beurre d'Ardenne AOP transformation et d'élaboration du produit ont lieu dans une

Saucisson gaumqis IGP...). zone géographigue stricternent définie.

Par 2 ORGANISATIONS

I L'’APAQ-W, I'Agence Wallone pour la

Promotion d'une Agriculture de Qualité Privilégiez des produits
locaux et de qualité ! -
I L'AANA, L'Agenice de I'Alimentation L’APAQ-w

Nouvelle-Aquitaine



BEURRE D’ARDENNE - AOP

_cuisine.”

C'est le seul beurre en Belgigue da bénéficier de
I'Appellation d'Origine Protégee, et ce depuis 1996.
Issu de lait pasteurisé de vaches exclusiverment
élevées dans les Ardennes belges, le Beurre
d’'Ardenne AOP peut étre doux ou salé; il est
caractérise par un goUt genereux, frais et
authentique.

Le barattage (traiterment de la créme avec une
baratte pour obtenir le beurre) et la maturation
doivent égalerment avoir lieu dans cette zone
geéographigue.

JAMBON D'ARDENNE - IGP

Produit exclusiverment dans la région de 'Ardenne
lbelge, connue pour ses foréts legendaires, le
Jamibon d'Ardenne, reconnu IGP en 1996, est un
jarmbon sec, au goUt salé, prononce et d la texture
Fondante. Il s’agit d'un produit traditionnel, Fruit de la
nature, du climat et du travail de 'hormme.

“Cuisiner avec des produits AOP et
IGP, c'est mettre a I'honneur ce !
que la Wallonie a de plus précieux
:ses saveurs, son savoir-faire et
son terroir. Ce sont des ingrédients
qui racontent une histoire, celle de
femmes et d’hommes passionnés, .
et qui donnent du sens a ma

ESCAVECHE DE CHIMAY - IGP

Qualité et authenticité locales
garanties par les labels
AOP et IGP

Dans cette galerie du goUt, dédiée aux chefs-
d'ceuvre gastronormiques labellisés, les produits
de Wallonie AOP et IGP méritent une place
particuliere.

Préparation Froide de poisson cuit enrolbé d'une
sauce au vinaigre et aux oignons. Son savoir-faire
se transmmet depuis des générations dans le sud de
la province du Hainawut.

C'est un veritable voyage a travers un territoire
richie de rivieres, Foréts, potagers et de vergers
luxuriants, mais aussi riche en histoire, culture et
traditions. Un territoire de saveurs, qui s'est
toujours distingué par la diversite, la qualité et
l'unicité de ses produits.

SAUCISSON GAUMAIS - IGP

MIEL WALLON - IGP

Le Saucisson gaurmais, qui se decline sous
plusieurs Formes traditionnelles tel que le
saucisson, la baudruche, le collier ou la pipe,
est 'avant-dernier produit wallon & avoir recu
lappellation IGP, en 2024 | Elaboré avec
exclusiverment de la viande maigre et du gras
de porg, il est recomnnu pour ses qualités
gustatives et ses spéecificites distinctives

Un nouveau produit a rejoint la grande Farmille
du label IGP en Février 2025 : le Miel wallorn IGP.
Récolté exclusiverment en Wallonie, ce miel est le
reflet des saisoris et de la Flore régionale, avec
des notes Florales variant du printermps a I'été. I
se distingue par une cristallisation fine et
orctueuse, résultat d'un savoir-Faire local unigue.




Le saviez-vous ?

Le Fromage de Herve est le seul
fromage belge a bénéficier de
I’Appellation d’Origine protégée
(AOP) et ce, depuis 1996.

FROMAGE DE HERVE - AOP

Produit depuis le Moyen Age, le Fromage de
Herve AOP est le résultat de recherchies
rmenees pour cornserver les excedents de lait
jusgu'au debut de I'hiver, en Faisamt Fermenter
lo traditionnelle maguée, ou babeurre. C'est
un Frormage aux ardrmes intenses, avec une
forte personnalité et une texture hormogene. i
est olbotenu a partir de lait de vache cru ou
pasteurise, provenant d'anirmaux eleves sur le
Plateau de Herve, prés de Liege.

PATE GAUMAIS - IGP VINS AOP ET IGP

Créé au XIXéeme siécle dans la région de la
Gaurme, a I'extréme sud de la Wallonie, le Pate
gaurmais est une pdte levée et cuite au Four,
Farcie de morceaux nobles de viande de porc,
marinés dans du vin blanc ou du vinaigre avec
des épices et des herbes. Le Paté gaumais
bénéficie d'une indication geographique
protégee (IGP) depuis 2001.

En Walllonie, la superficie des vignobles s'étend
sur pres de 105 hectares, et le normibre de
vignerons augrmente chiagque anneée. Aujourd'hui,
trois vins peuvent se prévaloir du lalbel AOP et un
dulabel IGP:

Depuis 2006,

-Le Vin de Pays des Jardins de Wallorie IGP
-Le vin Cotes de Sarmibre et Meuse AOP

Et depuis 2009,

Le saviez-vous ?

La Plate de Florenville IGP est
une pomme de terre a chair
ferme de la variété Rosa qui
présente une excellente tenue a
X la cuisson.

-Le Créemant de Wallonie AOP
-Le Vin mousseux de Qualite de Wallonie AOP

Les vins de Pays des Jardins de Wallonie IGP et
les vins de Cote de Sarmbre et Meuse AOP sont
des vins dits « tranquilles » ; le Crémant de

Walllonie AOP et le Vin rmousseux de Qualité de
Wallonie sont des vins dits « effervescents ».
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PLATE DE FLORENVILLE - IGP

La Plate de Florenville IGP, reconnue IGP en 2015,
est une variéteé particuliere de pormme de terre
d la texture Fine et Fondante et au goUt délicat.
Elle a unie forrme allongee, réeguliere et
legerement aplatie. La couleur de sa peau est
rosee tandis gque sa chair est jaune.

Sa texture et son goUt unigue, avec ure legere
saveur de noix, en Font un produit exceptionnel,
delicieux a déguster en salade, d la vapeur et
dans les soupes. Mérme aprés une longue
cuissor, la pormime de terre reste entiére, elle ne
se casse pas et conserve sa forme.

SAUCISSON D’ARDENNE, COLLIER
D’'ARDENNE, PIPE D’ARDENNE - IGP

Le Saucisson d'Ardenne, le Collier d'Ardenne
et la Pipe d'Ardenne sont des varietées de
saucissons reconnues IGP depuis 2017, Furmees
au bois de hétre et de chéne avec des baies
de genievre et ensuite secheées. Chaque
produit a une fForme particuliere. Le saucisson
a ure forme linéaire et allongée, la pipe une
Forme identique mais plus petite tandis que le
collier a une Forme circulaire.
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RETROUVEZ DES MAINTENANT PLUS

D’'INFORMATIONS SUR CHAQUE PRODUIT:
FROMAGE DE HERVE - AOP

BEURRE D'’ARDENNE - AOP LES VINS COTES DE SAMBRE ET MEUSE - AOP

LE CREMANT DE WALLONIE - AOP ESCAVECHE DE CHIMAY - IGP « Pour nos planches apéro, j'ajoute toujours du

LE VIN MOUSSEUX DE QUALITE DE WALLONIE - AOP MIEL WALLON - IGP Fromage de Herve AOP et du Jambon d’Ardenne

LE VIN DE PAYS DES JARDINS DE WALLONIE - IGP SAUCISSON GAUMAIS - IGP ol Lot seeits se Sepiaieil paiidiisnen e
PLATE DE FLORENVILLE - IGP PATE GAUMAIS - IGP mes clients en redemandent a chaque fois. »
SAUCISSON D'ARDENNE, COLLIER D'ARDENNE, PIPE D'ARDENNE IGP  JAMBON D’ARDENNE - IGP Erik, restaurateur a Ixelles
Pour plus d:informations «J'adore servir le Crémant de Wallonie AOP

suivez ces liens : \ au bar, ses bulles rafraichissantes ajoutent

une touche festive a chaque verre ! »
— Instagrarm : AOP & IGP DE WALLONIE (@aopigipdewallonie)

Elsa, barmaid
—p Facebook : AOP & IGP De Wallonie

— Siteweb : www.eurofoodart.eu



https://www.facebook.com/AOPIGPWallonie
https://www.facebook.com/AOPIGPWallonie
https://fr.eurofoodart.eu/
https://www.instagram.com/aopigpdewallonie/
https://www.instagram.com/aopigpdewallonie/

VAN KUNST LABELS

tot GASTRONOMIE

Onze uitzonderliihe Europese producten BOB en BGA zijn twee officiéle labels die erkend en beschermd

verdienen een unieke creatie... hoge kwaliteitsmormen die door de producenten moeten

gerespecteerd worden, maar staan ook voor een directe link

worden door de Europese Unie. Beide labels staan garant voor EN ONN A\’

De EUROFOODART-campagne, getiteld met de streek waar deze producten vandaan kormen. Zo kan de
“Europese topkwaliteit is kunst”, Focust op consurment zeker zijn van de kwalliteit en de authenticiteit van elk SELECT ‘ E
product, zaken die streng gecontroleerd wordern. Tegelijkertijd

producten met een BOB- en BGA-label, en op worden al deze vitzonderlijke producten, die deel uitmaken van

sterke dranken met een AOC- en IG-laloel. Stuk het Europees gastronomisch erfgoed, beschermd tegen
voor stuk producten waarvan de knowhow NAmaak.

van generatie op generatie woradt

doorgegeven. Deze Europese kwalliteitlalbels staan ook synoniem voor

transparantie en traceerbaarheid, criteria die voor de

. . consument almaar belangrijker worden.
Van landibouwbedrijven in het Franse

Nouvelle-Aguitaine tot boerderijen in Wallonié&, BOB en BGA, wat zijn de verschillen? 13 lokale

elk product is et resultaat van een unieke

regio en passie voor topkwaliteit. en BESCHERMDE GEOGRAFISCHE AANDUIDING specialiteiten
uitzonderlijke culinaire reis van srmakelijk viees Het BGA-label is gelinkt aan de streek en betekent dat

H . . H minstens één van de stappen tijdens de productie, verwerking
(BVGeAql;’dU LdIITIf.USII'I B'GAB’égnAequ du Ldlmfufln of bereiding plaatsvindt in het gebied van oorsprong
, POrc AQu Limousin , Agneadu de lal
des Pyrénées BGA) over verfijnde sterke
BESCHERMDE OORSPRONGSBENAMING
dranken (AFITIGQI'IGC BOB/GA) tot Waalse Het BOB-label garandeert dat alle stadia van de productie en
specialiteiten (een selectie van producten de verwerking van het product plaatsvinden in een bepaald

Fisch gebied.
zoals Fromage de Herve BOB, Beurre geogratischgebie

d’Ardenne BOB, Saucisson gaumais BGA...).

Door 2 INSTELLINGEN

Kies voor lokale
kwaliteitsproducten!
APAQ-w

APAQ-W, het Waals agentschap voor de
promotie van kwaliteitslandbouw

AANA, het voedselagentschap van
Nouvelle-Aquitaine



BEU RRE D'ARDEN NE - BOB "« Wallonié is een land van smaken hv :

authenticiteit. Met de BGA- en BOB-

producten ben ik er trots op te koken
met ingrediénten die voortkomen uit
een uniek erfgoed, dat respectvol
omgaat met ons patrimonium en
onze culinaire tradities. »

“

Deze Ardense boter is de enige Belgische boter met een
BOB (Beschiermde Oorsprongsbenaming), en dat sinds
1996. Deze boter wordt germaakt van gepasteuriseerde
koemelk van koeien die uitsluitend grazen en opgroeien
in de Belgische Ardennen.

ESCAVECHE DE CHIMAY - BGA

Een koude bereiding van klaargermaakte vis in een
SAUs op basis van azijr en ui. De knowhow ervan
wordt al generaties lang doorgegeven in het zuiden
van de provincie Hemegouwen.

Lokale kwaliteit en
authenticiteit gegarandeerd
door BOB- en BGA-labels

Im deze smakengalerij gewijd aan culinaire
meesterwerken verdienen Waalse producten met
een BOB- en BGA-label een speciale plaats.

Beurre d'Ardenne BOB kan zowel ongezouten als
gezouten zijn en bezit een oprmerkelijlk volle, verse en
authentieke smaak.

Het karnen (in karntonnen waardoor de vetdeeltjes van
de roorm worden gescheiden en waaruit de boter wordt
germaakt) en de biologische rijping van de boter moeten
eveneens plaatsvinden in deze afgebakende zone. Het is een reis door een streek rijk aan rivieren,
bossen, moestuinen en boormgaarden, maar 0ok
een regio die rijl is aan geschiedenis, cultuur en
tradities. Een smakelijke regio die zich altijd wist te
onderscheiden door de diversiteit, kwaliteit en

uniciteit van zijn producten.

SAUCISSON GAUMAIS - BGA

JAMBON D'ARDENNE - BGA MIEL WALLON - BGA

Deze worstenspecialiteit bestaat in verschillende
traditionele vormen: halfrond, helermaal rond, Klein
en recht of groot en recht. Het is het Waalse product

Deze gedroogde rauwe harm wordt uitsluitend germaalkt J :
dat het laatst het BGA-label ontving: in 2024!

in de Ardennen, bekend om zijn prachtige wouden.
Jambon d'’Ardenne BGA is een gedroogde harm met

In Felboruari 2025 werd een nieuw product toegevoegd
aan de grote Familie van het BGA-label: Miel wallorn BGA.

' Deze honing wordt uitsluitend in Walloni€ geoogst en . . o
een uitgesproken zoute smaak en zeer zachte textuur. weerspiegelt de seizoenen en de regionale Flora, met Deze worstenspecialiteit wordt uitsluitend germaakt

Hetis een zuiver traditioneel product: een cormbinatie bloermige tonen die variéren van de lerte tot de zormer. van mager viees en varkensvet en staat bekend om
van natuur, klimaat en puur vakmanschap. Hij onderscheidt zich door eer fijne en rormige zijn vitgesproken smaak en specifieke kenmerken.
kristallisatie, het resultaat van een unieke lokale knowhow.




Wist je dat ?

Hervekaas is de enige Belgische
kaas met een BOB (Beschermde
Oorsprongsbenaming) en dat
reeds vanaf 1996.

FROMAGE DE HERVE - BOB

Deze kaas werd reeds germaakt in de
middeleeuwen en is op basis van koermelk.
Hervekaas ontstond destijds door de traditionele
‘maquéee’ of karnemelk te Fermenteren, met als
bedoeling iets te bereiden met de overschot van de
melk tot aan de winter. Frormage de Herve BOB is
een unieke kaas met een intens arorma, sterk
karakter en hormogene textuur. Hij wordt germaakt
varn rouwe of gepasteuriseerde koermelk, van
koeien die opgroeien en grazen in het land van
Herve, niet ver van Luik.

PATE GAUMAIS - BGA

Deze vleespastei werd voor het eerst germaakt in
de 19e eeuw in de streek van de Gaume, in het
uiterste zuiden van Wallonié. Paté gaurmais BGA is
een vleespastei die in de oven gebakken wordt
met een korst van gelbakken gistdeeg, gevuld met
de beste stukjes varkensviees die gemarineerd
worden in witte wijn of azijn met verse kruiden en
specerijen. Sedert 2001 draagt Patée gaurmais het
BGA-label.

WIJNEN MET EEN BOB- EN BGA-
LABEL

Wallonié telt bijna 105 hectare wijngaarden en
het aantal wijnbouwers neermt elk jaar toe.
Vandaag kunnen vier wijnen en wijnstreken
aanspraak maken op hiet BOB- of BGA-label.

Wist je dat ? -Vin de Pays des Jardins de Wallonie BGA

Plate de Florenville BGA is een
vastkokende aardappel van het
aardappelras Rosa en perfect

- Cotes de Sarmibre et Meuse BOB

om te koken. -Crémant de Wallomnie BOB

-Vin mousseux de Qualité de Wallonie BOB

PLATE DE FLORENVILLE - BGA

De Plate de Florenville BGA is een unieke
aardappelvariéteit met een fijne en smevige
textuur, heel subtiel van smaak. Deze aardappel
heeft een lange, regelmatige en licht afrgeplatte
vorm. De schil is ietwat roze en de aardappel
binnenin is geel van kleur.

Hij bezit een unieke textuur en vitzonderlijke
smaak, met een hint van walnoten, en is heerlijk
in salades, gestoormd en in soepen. Zelfs na lang
koken blijft deze aardappel heel, hij valt niet
uiteen en behoudt zijn vorm.

SAUCISSON D'’ARDENNE, COLLIER
D’ARDENNE, PIPE D'ARDENNE - BGA

Saucisson d'Ardenne, Collier d’Ardenne en Pipe
d'Ardenne zijn gedroogde worstspecialiteiten en
worden sedert 2017 erkend met het BGA-lalbel. Ze
worden gerookt met beuken- en eikenhiout met
jeneverbessen en daarna gedroogd. Elke worst
heeft zijn eigen vorrm: de Saucisson is recht en
langwerpig, de Pipe ook maar is kleiner, terwijl de
Collier cirkelvormig is.



Europese

topkwaliteit
is KUNST.

CONTACTEN:
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LEES MEER OVER ELKPRODUCT: FROMAGE DE HERVE -BOB

BEURRE D'’ARDENNE - BOB LES VINS COTES DE SAMBRE ET MEUSE - BOB
LE CREMANT DE WALLONIE - BOB ESCAVECHE DE CHIMAY -BGA
LE VIN MOUSSEUX DE QUALITE DE WALLONIE - BOB MIEL WALLON - BGA

« Voor onze borrelplanken voeg ik altijd Fromage
LE VIN DE PAYS DES JARDINS DE WALLONIE -BGA SAUCISSON GAUMAIS -BGA o MErve EOIE n T isen AR arrE BEA fem L
PLATE DE FLORENVILLE -BGA PATE GAUMAIS -BGA smaken vullen elkaar perfect aan, en mijn klanten
SAUCISSON D'ARDENNE, COLLIER D'ARDENNE, PIPE D')ARDENNE - BGA JAMBON D'ARDENNE -BGA vragen er elke keer om. »

Erik, restaurateur in Elsene

Volg deze \

links voor meer informatie . .
« Ik hou ervan om Crémant de Wallonie BOB
aan de bar te serveren, de verfrissende bubbels

—> Instagram : AOP & IGP DE WALLONIE (@aopigpdewallorie) voegen een feestelijjke touch toe aan elk glas! »

Elsa, barmeid
—> Facebook: AOP & IGP De Wallonie

—— Siteweb : www.eurofoodart.eu



https://www.instagram.com/aopigpdewallonie/
https://www.instagram.com/aopigpdewallonie/
https://www.facebook.com/AOPIGPWallonie
https://www.facebook.com/AOPIGPWallonie
https://nl.eurofoodart.eu/

